GRILL -RESTAURANT
GRANOLLERS

@ el Trabuc

Per a gualsevol variacio o per afegir
plats de temporada no inclosos en

aquests meniis, no dubtin en contactar-nos.
PREGUNTEU PER PLLATS DE TEMPORADA.

Mend de grup 1
Per compartir
Musclos a la brasa
Salmé fumat al Trabuc
Croquetes de carn d’olla del Trabuc amb maionesa de pebre
Ous de Palou amb foie d’anec, patates i trufa

Coca torrada amb tomaquet

Segons a escollir
Confit d’anec amb escalivada
Mel6s de vedella a baixa temperatura amb salsa de bolets

Orada o llobarro a la brasa amb verduretes o al forn amb patates ceba y tomaquet

Postres a escollir (o pastis + copa de cava*)
Pastis de recuit al caramel
Sorbet de llimona o mandarina

Crema catalana

Begudes
Aigiies minerals
Vi negra Bruberry D.O. Montsant

Vi blanc Nanu de Josep Foraster D.O. Conca de Barbera

Cafes
Preu per persona 63,95 € IVA inclos

*PASTIS FET PER LA NOSTRE PASTISERA A ESCOLLIR + COPA DE CAVA: SUPLEMENT 8,50€

(suprimeix postres)



GRILL -RESTAURANT
GRANOLLERS

@ el Trabuc

Per a qualsevol variacid o per afegir

plats de temporada no inclosos en

aquests meniis, no dubtin en contactar-nos.
PREGUNTEU PER PLLATS DE TEMPORADA.

Menu de Grup 2

Per compartir
Tartar de salm6 amb alvocat i ous de salmé
Pernil Ibéric de gla gran reserva Arturo Sanchez
Anxoves del Cantabric
Pop a la brasa amb parmentier de patata i piment6 de la Vera

Coca torrada amb tomaquet

Segons a escollir
Espatlla de xai al forn
Cua de bou amb trompetes de la mort

Orada o llobarro a la brasa amb verduretes, al forn amb patates ceba i tomaquet o al all filat
Postres a escollir (o pastis + copa de cava*)

Gelat de torré amb xocolata calenta i crema de vainilla
Brownie amb gelat de biscuit

Xuixo de crema amb gelat de canyella

Begudes
Aiglies minerals
Vi blanc Nanu de Josep Foraster D.O. Conca de Barbera

Vinegre Basagoiti crianca 2016 ull de llebre. D.O. Rioja

Cafes

Preu per persona 73,95 € IVA inclos

*PASTIS FET PER LA NOSTRE PASTISERA A ESCOLLIR + COPA DE CAVA: SUPLEMENT 8,50€

(suprimeix postres)



GRILL -RESTAURANT
GRANOLLERS

@ el Trabuc

Per a qualsevol variacid o per afegir
plats de temporada no inclosos en
aquests meniis, no dubtin en contactar-nos.
PREGUNTEU PER PLLATS DE TEMPORADA.
Menu de grup 3
Per compartir
Carpaccio de gambes de Palamos
Pernil Ibéric de gla gran reserva Arturo Sanchez
Foie d’anec mi cuit del Trabuc
Xipirons de la costa saltejats o arrebossats
Musclos al for de brasa

Coca torrada amb tomaquet

Segons a escollir
Espatlla o cuixa de cabrit al forn
Turbot la brasa amb verduretes, al forn o a I’all filat

Filet de vedella amb salsa de rabassoles o de tofona

Postres a escollir (o pastis + copa de cava*)
Gelat de torré amb xocolata calenta i crema vainilla

Maduixetes del bosc amb crema catalana

Begudes
Aiglies minerals
Vi blanc Can Maton D.O Alella. Pansa Blanca

Vi negre Vizcarra D.O. Ribera del Duero (tinta fina)

Cafes

Preu per persona 88,90€ IVA inclos

*PASTIS FET PER LA NOSTRE PASTISERA A ESCOLLIR + COPA DE CAVA: SUPLEMENT 8,50€

(suprimeix postres)

Es faran aquests menus per grups superiors a 10 persones. S’han de confirmar els comensals 3 dies abans. En
cas d’anul-laci6é de comensals el mateix dia de la celebracid, no es descomptaran de la factura. S’haura de fer la
reserva avancant un 25% del total mitjancant transferencia, targeta bancaria o efectiu a les nostres instal-lacions.
*Els menus especials per celiacs, diabétics, etc, s’ha d’avisar al fer la reserva.



