
 
 

 

 

 

 

Aperitivo selecto del Trabuc 

 

Jamón Ibérico de bellota gran reserva  

Anchoas del Cantábrico con tostada con tomate 

Salmón ahumado del Trabuc 

Brocheta de verduras al romesco 

Tostada de gorgonzola y mermelada de tomate 

Roast-beef con salsa tártara 

Tartaleta con yemas de erizo y langostino 

Cuchara de pulpo a la brasa con parmentier de patata 

Buñuelos de bacalao 

Croquetas de “carn d’olla” 

Calamares a la romana 

Huevos de codorniz con foie caliente 

Tortilla de judías del ganxet con butifarra negra 

Mejillones de roca al vapor 

Bebidas 

Aguas minerales 

Refrescos 

Cava 

Vermuts 

... 

 

 



 
 

 

 

 

 

Menú 1 

 

Aperitivo selecto del Trabuc 

 

***** 

 

Pastel de rape con salsa de erizos de mar 

Vino blanco pansa blanca. Raventós de Alella 

 

***** 

 

Espalda de cordero al horno con guarnición 

Vino tinto Rioja Fuera del rebaño Basagoiti. Tempranillo crianza 

 

***** 

 

Sorbete de mojito 

Pastel de boda 

Cava Parxet brut nature 

 

***** 

Aguas minerales 

Cafés  

 

Precio por persona 190.80 € IVA incluido 

 

 



 
 

 

 

 

Menú 2 

 

Aperitivo selecto del Trabuc 

 

***** 

Vieiras con ceps y alcachofas 

Vino blanco pansa blanca. Raventós de Alella 

 

***** 

 

Solomillo de ternera con salsa de colmenillas 

Vino tinto Fuera del rebaño Rioja Basagoiti. Tempranillo crianza 

 

***** 

 

Helado de yogur con coulis de fresa 

Pastel de boda 

Cava Parxet brut nature 

 

***** 

 

Aguas minerales 

Cafés 

 

Precio por persona 213.20 € IVA incluido 

 

 

 



 
 

 

 

 

Menú 3 

 

Aperitivo selecto del Trabuc 

 

***** 

 

Ensalada de bogavante y vinagreta de gambas 

Vino blanco pansa blanca. Raventós de Alella 

 

***** 

 

Solomillo de ternera a la trufa 

Vino tinto Fuera del rebaño Rioja Basagoiti. Tempranillo crianza 

 

***** 

 

Sorbete de mandarina con coulis de naranja 

Pastel de boda 

Cava Parxet brut nature 

 

***** 

 

Aguas minerales 

Cafés y licores 

 

Precio por persona 215.90 € IVA incluido 



 
 

 

 

 

 

 

Menú niños 

 

Aperitivo selecto del Trabuc 

 

***** 

 

Canelones con bechamel 

o 

Macarrones a la boloñesa 

 

***** 

 

Escalopa con patatas 

o 

Pollo al horno 

 

***** 

 

Helados y pastel de boda 

 

***** 

 

Aguas minerales 

Refrescos 

 

Precio por niño 77.90 € IVA inclós 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

Observaciones 

 

 

 

- El precio de estos menús incluye el aperitivo selecto del Trabuc, juntamente con la minuta impresa y los 

centros de flores para las mesas 

- Os ofrecemos también la posibilidad de confeccionar el menú a vuestro gusto. 

- La confirmación de la reserva será de un 20% del precio final. 

- Precios válidos durante el año 2023. El precio de algún menú puede variar según el precio de mercado. 

- Se deberá entregar la lista de comensales al restaurante con una semana de antelación.  En caso de producirse 

alguna baja se deberá avisar con 48 horas de anticipo al día de la boda. Si no fuese así, el restaurante podrá 

tener en cuenta el número de comensales entregado en un principio. 

 

 

 

Servicios complementarios 

 

 

- Barra libre a 25 € por persona. 

- Disc-jockey 495 €. (aprox) 

- Grupos musicales tipo dueto por 643 €. (aprox) 

 

 


