


AMANIDA DE LA CASA (ENCIAM FRANCES, ALVOCAT, FOIE, PERNIL D’ANEC, SALMO FUMAT)
ENSALADA DE LA €ASA (LECHUGA DE SEDA, AGUACATE, FOIE, JAMON DE PATO, SALMON AHUMADO)

AMANIDA DE TOMAQUET, VENTRESCA DE BONITOL I CEBA DE FIGUERES
ENSALADA DE TOMATE CON VENSTRESCA DE BONITO CON CEBOLLA DE FIGUERES

Anxoves DEL CANTABRIC DEL TrABUC
Ancroas pEL CANTABRICO DEL TRABUC

PERNIL IBERIC GRAN RESERVA “ARTURO SANCHEZ PURO BELLOTA”
JAMON IBERICO GRAN RESERVA “ARTURO SANCHEZ PURO BELLOTA”

SaLmoé rumar AL Trasuc
SALMON AHUMADO EN EL TRABUC

Fole p’ANEc mi-curT DEL TRABUC
Fore pE paro Mi-curt pE Trasuc

CARPACCIO DE GAMBES DE PALAMOS
CARPACCIO DE GAMBAS DE PALAMOS

TARTAR DE SALMO AMB ALVOCAT 1 “HUEVAS”
TARTAR DE SALMON CON AGUACATE ¥ HUEVAS

TARTAR DE TONYINA VERMELLA AMB AIVOCAT
TARTAR DE ATUN ROJO CON AGUACATE

CANELONS D’ANEC TRUPATS AMB SUC DEL ROSTIT
CANELONES DE PATO TRUFADOS CON JUGO DEL RUSTIDO

CREMA DE CARBASSA AMB MASCARPONE I PERNIL IBERIC
CREMA DE CALABAZA CON MASCARPONE Y JAMON IBERICO

CARGOLS A LA LLAUNA O AL PEBRE NEGRE AMB CANSALADA
CARACOLES A LA LLAUNA O A LA PIMIENTA NEGRA CON PANCETA

GAROTES GRATINADES
ERIzos DE MAR GRATINADOS

CARXOFES SALTEJADES AMB PERNIL IBERIC
ALCACHOFAS SALTEADAS CON JAMON IBERICO

CROQUETES DE CARN D’oLLA DEL TrABUC (8 UNITATS)
CROQUETES DE cocbo DEL Trasuc (8 UNIDADES)

VIEIRES AMB SALSA DE CEPS 1 CARXOFES
VIEIRAS CON SALSA DE CEPS Y ALCACHOFAS

XIPIRONS DE LA COSTA ARREBOSSATS
CHIPIRONES DE LA COSTA A LA ANDALUZA

POP A LA BRASA AMB PARMENTIER DE PATATA
PULPO A LA BRASA CON PARMENTIER DE PATATA

Ous pE PALOU (POCHE) AMB FOIE, TOFONA I PATATES ROSSES
Hukvos pE pALOU (POCHE) CON FOIE, TRUFA Y PATATAS RUBIASKD

Bones festes |

19,15€

21,25€

21,55€

29,00€

23,25€

23,25€

26,60€

20,50€

25,75€

18,25€

17,20€

19,20€

23,50€

17,00€

14,70€

28,75€

26,50€

23,25€

21,30€

ARROS SEC ACABAT A LA BRASA AMB GAMBETES I ESCAMARLANETS
ARROZ SECO ACABADD A LA BRASA CON GAMBITAS Y CIGALITAS

LLOBARRO A LA BRASA AMB VERDURETES
LUBINA A LA BRASA CON VERDURITAS

RAP A LA BRASA AMB VERDURETES
RAPE A LA BRASA CON VERDURITAS

TONYINA VERMELLA A LA BRASA AMB VERDURETES
ATUN ROJO A LA BRASA CON VERDURITAS

SEPIONES AMB MANDONGUILLES I CARXOFES
SEPIETAS CON ALBONDIGAS Y ALCACHOFAS

GAMBES DE PALAMOS A LA BRASA
Gameas bE PALAMOS A LA BRASA

TURBOT A LA BRASA O L’ALL FILAT AMB VERDURETES
RODABALLO A LA BRASA O A LA DONOSTI CON VERDURITAS

BACALLA AMB SAMFAINA
BacaLAO CON pISTO

CASSOLA DE RAP A LA MARINERA
CAZI_TELA DE RAPE A LA MARINERA

LLAMANTOL DEL PAfS A LA BRASA O A LA CASSOLA A LA MARINERA
BOGAVANTE DEL PAIS A LA BRASA O EN CAZUELA A LA MARINERA

GALTA DE VEDELLA CONFITADA AMB SALSA DE BOLETS
CARRILLERA DE TERNERA CONFITADA CON SALSA DE SETAS

ENTRECOT DE BOU A LA BRASA AMB UN MiNIM DE “50 DIES MADURACIO DRY-AGE”
ENTRECOT DE BUEY A LA BRASA CON UN MINIMO DE “50 DIAS MADURACION DRY-AGE™

“CHULETON” DE BOU A LA BRASA AMB UN MINIM DE “50 DIES MADURACIO DRY-AGE”
CHULETON DE BUEY A LA BRASA CON UN MINIMO DE “50 DIAS MADURACION DRY-AGE”

FILET DE VEDELLA EMPEBRAT (FILETEJAT),
AMB SALSA DE TOFONA, SALSA DE RABASSOLES O A LA BRASA

SOLOMILLO DE TERNERA EMPIMENTADO
(FILETFA[X)), CON SALSA DE TRUFA, SALSA DE COLEMNILLAS O A LA BRASA

ESPATLLA O CUIXA DE CABRIT AL FORN AMB GUARNICIO
ESPALDA O PIERNA DE CABRITO AL HORNO CON GUARNICION

CUA DE BOU AMB GUISADA AMB TROMPETES DE LA MORT I FREDOLICS
RABO DE BUEY GUISADO CON SETAS

MAGRET D’ANEC A LA BRASA AMB SALSA DE FOIE
MAGRET DE PATO A LA BRASA CON SALSA DE FOIE

PEUS DE PORC DESOSSATS AMB CARXOFES 1 MOIXERNONS
PIES DE CERDO DEHUESADOS CON ALCACHOFAS Y SETAS

STEAK TARTAR DE FILET DE VEDELLA
STEAK TARTAR DE SOLOMILLO DE TERNERA

PeR ALS NENS...

CANELONS DEL TRABUC

IMACARRONS A LA BOLONYESA

PIT DE POLLASTRE ARREBOSSAT AMB PATATES FREGIDES
CROQUETES DE CARN D’0LLA (8 UNITATS)

23,75€

22,70€

29,80€

29,80€

19,65€

58,00€

29,95€

28,70€

32,35€

58,00€/500gr

17,70€

29,90€

56,00€/ke

29,95€

31,40€

25,75€

28,30€

20,25€

28,70€

15,20€
12,20€
13,30€
14,70€

IVA INCLOS / IVA INCLUIDO



