. %

A
el Trabuc

GRILL-RESTAURANT
GRANOLLERS

MENU DE NADAL - 1

PICA-PICA
Amanida de tomaquet amb formatge fresc i anxoves
Assortit d’embotits cassolans
Croquetes de carn d’olla del trabuc
Carpaccio de bacalla amb olivada

Coca torrada amb tomaquet

SEGONS A ESCOLLIR
Confit d’anec amb escalivada
Sepia amb mandonguilles i carxofes

Dorada a la brasa amb verduretes o al forn

POSTRES A ESCOLLIR
Pastis de recuit al caramel
Xarrup de mandarina amb coulis de taronja

Copa de cava parxet brut natural i neules

BEGUDES
Vi blanc raventoés classic pansa blanca. D.o. alella
Vi negre basagoiti crianza 2013 tempranillo. D.o.c rioja

Aigles minerals i cafés

PREU PER PERSONA 52€ + 10% IVA

El Trabuc - Cami de Can Bassa, 2 08402 - Granollers (Barcelona) - +34 93 870 86 57



. %

A
el Trabuc

GRILL -RESTAURANT
GRANOLLERS

MENU DE NADAL - 2

PICA-PICA
Amanida de tomaquet amb ventresca de bonitol i ceba de figueres
Pernil ibéric gran reserva
Carxofes saltejades amb pernil ibéric
Cigronets de palou amb gambes i musclos

Coca torrada amb tomaquet

SEGONS A ESCOLLIR
Filet de vedella empebrat, tofona o rabassoles
Llobarro al oli de fonoll

Cua de bou amb trompetes de la mort i fredolics

POSTRES A ESCOLLIR
Gelat de turré6 amb xocolata calenta i crema de vainilla
Crema de santa agnés amb crema de maduixes i nata
Xarrup de mandarina amb coulis de taronja

Copa de cava parxet brut natural i neules

BEGUDES
Vi blanc raventods classic pansa blanca. D.o. alella
Vi negre basagoiti crianza 2013 tempranillo. D.o.c rioja

Aigles minerals i cafés

PREU PER PERSONA 62€ + 10% IVA

El Trabuc - Cami de Can Bassa, 2 08402 - Granollers (Barcelona) - +34 93 870 86 57



. %

A
el Trabuc

GRILL-RESTAURANT
GRANOLLERS

MENU DE NADAL - 3

PICA-PICA
Pernil ibéric gran reserva
Anxoves del cantabric
Salmo fumat del trabuc
Carxofes saltejades amb foie danec fresc

Coca torrada amb tomaquet

SEGONS A ESCOLLIR
Espatlla de xai al forn
Bacalla amb carxofes i ou dur

Rap a la brasa amb verduretes o al romesco

POSTRES A ESCOLLIR
Gelat de torro amb xocolata calenta i crema de vainilla
Brownie amb gelat de biscuit

Copa de cava parxet brut natural i neules

BEGUDES
Vi blanc raventés classic pansa blanca. D.o. alella
Vi negre basagoiti crianza 2013 tempranillo. D.o.c rioja

Aiglies minerals i cafés

PREU PER PERSONA 63€ + 10% IVA

El Trabuc - Cami de Can Bassa, 2 08402 - Granollers (Barcelona) - +34 93 870 86 57



. %

A
el Trabuc

GRILL-RESTAURANT
GRANOLLERS

MENU DE NADAL - 4

PICA-PICA
Carpaccio de gambes de palamos
Pernil ibéric gran reserva
Anxoves del cantabric
Salmo fumat al trabuc
Calamarcets de la costa arrebossats

Coca torrada amb tomaquet

SEGONS A ESCOLLIR
Espatlla o cuixa de cabrit al forn

Turbot al forn o a la brasa

POSTRES A ESCOLLIR
Gelat de torro amb xocolata calenta i crema vainilla
Maduixetes del bosc amb crema catalana

Copa de cava parxet brut natural i neules

BEGUDES
Vi blanc raventoés classic pansa blanca. D.o. alella
Vi negre basagoiti crianza 2013 tempranillo. D.o.c rioja

Aigles minerals i cafés

PREU PER PERSONA 76 € + 10% IVA

El Trabuc - Cami de Can Bassa, 2 08402 - Granollers (Barcelona) - +34 93 870 86 57



